N of

MONTE ANAYA RESERVA 2017
FICHA TECNICA

Tipo de vino Vino Reserva

Variedad de uva Tempranillo,Gamacha

Anada 2021

Crianza 24 Meses en Baricas de roble Americano y

Francés

Produccion

Inicialmente 5,000 botellas

Botella Borgona troncoconica 75 d, con
corcho natural

13,50% Alcohol Vol

pH: 3,70

Acidez: 5,1

Guarda recomendada tumbada entre 14y
18° C y consumo de 16° C
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Ausente de olor fuerte y humedad entre
70% - 80% y minima exposicion a la luz.
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Ideal para acompafar platos tipicos de Aves,
caza, solomillo a la brasa, jamon ibérico,
panceta, etc.

GRUPO

FINCA MONASTASIA
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De color cereza oscuro

En nariz presenta aroma complejo,
elegante, expresivo, especiado, tostado y
con notas hierbas silvestres con finas
notas de reduccion.

En boca es especiado con notas de

cuerpo, cigarillo, elegante, largo,
lleno, persistente y con un fino amargor.

GEN CALIFICADA

RIOJA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

S S VINEDO
T

Seleccionamos nuestras mejores uvas de vinas viejas de mas de 35 afios para
elaborar reserva. Controlar estrictamente los rendimientos y utilizar fertilizantes
organicos para el cultivo son una de las condiciones mas basicas para que podamos
elaborar este vino.

ELABORACION

Vendimia manual a mediados de octumbre
Uva despalillada y seleccionada en bodega.

Vinificado en los nuevos depositos.

Maceracion prefermentativa. Tiempo total de maceracion de 10 a 14 dias.
Fermentacion alcohdlica con levadura autoctona.

Fermentacion malolactica en barrica.

La crianza en barricas de roble Americano y Francés 24 meses
Emvejecimiento por la bortella Burgoia 30 meses.





